
Merlot Rosé

Terrasul Merlot Rosé Vinho Fino Rosé Seco

Merlot

Desengace e esmagamento dos grãos, mosto separado das cascas 
imediatamente após esmagamento, limpeza do mosto a frio, 
inoculação de leveduras selecionadas, fermentação alcoólica com 
temperatura controlada, clarificação do vinho, estabilização 
tartárica a frio, filtração final e engarrafamento.

Salmão pálido com reflexos rosa, é límpido e brilhante.

Notas de frutas vermelhas como morango e toque de flores 
brancas e rosadas.

Leve e refrescante, possui retrogosto frutado. Com acidez em 
equilíbrio, proporciona persistência e frescor do sabor.

Fettuccine com iscas de filé, tomate seco e creme de queijo leve, 
salmão grelhado com molho de especiarias e mostarda suave, 
atum selado com crosta de gergelim e molho tarê, pizzas com 
queijos leves e frutos do mar em geral
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